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P O Z I V 
 
 
 
 
VI hrvatski, stručni simpozij gastronomije, prehrane i turizma   
"Svijet hrane 2009" 
 
Tema:  
Hrvatska gastronomska baština 
 
Mjesto održavanja: 
„Toplice Sv. Martin"****, 25. 26. i 27. mart  2009. 
 
VISOKI POKROVITELJI: 
Ministarstva turizma RH  
Ministarstvo poljoprivrede, ribarstva i ruralnog razvitka RH 
Međimurska županija  
 
GENERALNI POKROVITELJ: 
„Zdenka“ mliječni proizvodi d.o.o. Veliki Zdenci  
 
STRUČNI POKROVITELJ: 
Hrvatski kuharski savez  
 
Pokrovitelji: 
Udruga za zaštitu međimurskih autohtonih proizvoda 
Turistička zajednica Međimurske županije 
 
GENERALNI SPONZOR:  
Zagrebačke pekarne „Klara“ d.d. ZAGREB 
 
ORGANIZATOR: ROBINSON - Novinsko-nakladnička tvrtka Zagreb 
Redakcija revije za gastronomiju, turizam i prehranu „Svijet hrane“ 
 
     
 



 

PROGRAM RADA 
 
SRIJEDA, 25. 03. 2009. 
17.00 – 20.00   -  dolazak sudionika u poslijepodnevnim satima 
  -  registracija sudionika i podjela radnih materijala 
  -  smještaj u hotelskom kompleksu „Toplice sv. Martin” 
20.00 sati -  večera 
 
21.00 sat „Večer dobrodošlice“  
  „Food party“ naših sponzora    
 
ČETVRTAK, 26. 03. 2008. 
08.30 - 09.00 - podjela radnih materijala sudionicima simpozija 
  - „Jutarnja, slatka dobrodošlica“ uz slastice, kavu i čaj 
09.00 - 09.30 - pozdravna riječ organizatora: Stjepan Odobašić, direktor tvrtke  
                            Robinson d.o.o. Zagreb 
  - pozdravne riječi pokrovitelja i generalnog sponzora 
Otvaranje simpozija:  
                         - državni tajnik Ministarstva poljoprivrede, ribarstva i ruralnog razvoja RH  
 
Predavanja 
09.30 - 09.45 - Zdenka Šutak dipl. oec., Ministarstvo turizma RH: Valorizacija hrvatske 

  gastronomske baštine kroz udruge i brandiranje  
09.45 - 10.00  - Nataša Levačić i Nataša Želježnjak Turistička agencija „Mura“: Prvi hrvatski    
   cluster ( klaster) u turizmu -Sve se to najde med Murom i Dravom“ 
   za plasman autohtonih proizvoda 
10.00 - 10.15  - dr. Jasmina Ranilović, Podravka d.d. Koprivnica: ''Zdrava'' hrana - svjetski trend 
    Turističko-gastronomskoj ponudi 
10.15 – 10.30 - dr. Miroslav Trkovnik, Farmakon Zagreb: Zdravstveni turizam – žlica zdravlja na 
    turističkom stolu 
 
Predavanje pred degustaciju 
10.30 - 10.45     - Đuro Mišanović, dipl. inž. „Zdenka“ Mliječni proizvodi d.o.o.:  „Zdenka”  
    prepoznatljiv brand na hrvatskom turističkom stolu   

 
Degustacije proizvoda 
10.45 - 11.15  - „KLARA“ d.d. ZAGREB 
   -  „ZDENKA“ MLIJEČNI PROIZVODI d.o.o. VELIKI ZDENCI 
   - „GOTES“ SV. IVAN ZELINA 
   - PRŠUTANA POSEDARJE 
   - KULEN – OPG HRUŠKA 
   - COFFEE BREAK FRANCK ZAGREB 
 
Predavanja 
11.15 - 11.30 - Dean Pašiček, dipl. inž. ZP „Klara“ d.d.: Autohtoni hrvatski proizvodi u  

  industrijskoj proizvodnji  
11.30 - 11.45 - dr. Samir Kalit, Zavoda za mljekarstvo, Agronomski fakultet u Zagrebu: Sir turuš 
  - međimurski i hrvatski brand 
11.45 - 12.00 - Vladimir Masten, prof. ravnatelj Gospodarske škole u Čakovcu: Pušipel  
    županijska marka vina 
12.00 – 12.15 - Dalibor Kovačić, predsjednik Udruge kuhara Međimurske županije; Tradicijska 

  gastronomija Međimurja 
 

Degustacije autohtonih proizvoda međimurske županije 
12.15 – 12.45 - Udruga za zaštitu međimurskih autohtonih prehrambenih proizvoda,  
  - Hortus Croatiae (vinari), 
  -  Agacija (med),  
  - Udruga voćara Međimurske županije,  
  - Udruga povrćara Međimurske županije,  
  - Udruga međimurskih proizvođača merkantilnog krumpira,  
  - Udruga kuhara Međimurske županije,  
  - Udruga malih sirara Turuš,  
  - Strukovna grupa za turizam HGK 
  - Udruženje ugostitelja HOK i  
  - Turistička zajednica Međimurske županije 
  - COFFEE BREAK FRANCK ZAGREB 
    



 

Predavanja 
12.45 - 13.00     - Damir Crleni, predsjednik Hrvatskog kuharskog saveza i šef kuhinje hotela  
    „Turist“ Varaždin: Gastronomija varaždinskog kraja s tenedencijama zaštite 

  autohtonih jela 
13.00 - 13.15     - Dragan Visković, šef kuhinje restorana „Domino“ u Dramlju  i Jasna Visković, šef 

kuhinje hotel „Esplanade“ Crikvenica: Utjecaj autohtone kuhinje na sezonsko  
poslovanje i njen ukupan doprinos razvoju gastronomije  

13.15 - 13.30     - Zoran Stanisavljević, predsjednik Udruge kuhara Istarske županije, hotel “Sol  
Koralj” restoran Mediteran Umag; Istra kao prepoznatljiva gastro destinacija,da ili 
ne? 

13.30 - 13.45 - Jozo Galo, Predsjednik Udruge kuhara vukovarsko srijemske županije, šef   
   kuhinje hotela „Mursa“: Baština Slavonije i Srijema 

- Zoran Biki, šef kuhinje restorana „Agrotovarnik“:  Zdravo jelo – zdravo tijelo s  
  bakinom kuhinjom 

 
Degustacija proizvoda 
13.45 - 14.15      - „AGROMEĐIMURJE“ ČAKOVEC 
   - „POLJOPRIVREDNA ZADRUGA“ ČAKOVEC 
   - „MARODI“ TJESTENINE ČAKOVEC 
   - „HAUBIS“ ČAKOVEC 
   - „VAJDA“ ČAKOVEC 
   - „ČAKOVEČKI MLINOVI D.D.“ ČAKOVEC  
  - COFFEE BREAK FRANCK ZAGREB 
 
14.15 – 15.15 RUČAK 
 
15.30   ZAJEDNIČKI IZLET PO MEĐIMURSKOJ ŽUPANIJI AUTOBUSIMA UZ 

PRATNJU TURISTIČKOG VODIČA 
   SPONZOR: TURISTIČKA ZAJEDNICA MEĐIMURSKE ŽUPANIJE 
 
20.00   VEČERA  
 
   - glazbeni  program 
 
   Nagradna igra 
  - I nagrada: PETODNEVNI IZLET U BARCELONU AVIONOM 
  - vikend boravak u hotelu Toplice sv. Martin 
 
PETAK, 27. 3. 2009. 
 
Predavanja 
09.00 - 09.15 - Marija Cafuk, predsjednica Udruge zeljara Varaždinske županije: Vidovečko    
   zelje – autohtono povrće već godinama dio hrvatske gastronomije. Nastojanja za 
   zaštitom imena 
09.15 - 09.30 - Milan Buršić, predsjednik Udruge za zaštitu autohtonog istarskog pršuta:  
    Tradicija ujedinjena s kvalitetom 
09.30 - 09.45 - Anđelka Pejaković, Savez Udruga malih sirara Hrvatske SIR - CRO: Hrvatski  
    sirevi – autohtoni hrvatski proizvod za Europu  
09.45 - 10.00 - Andrija Matić, predsjednik Udruge Slavonski kulen: Slavonski kulen najpoznatiji  
     hrvatski brand 
   
Degustacija proizvoda hrvatskih Udruga za zaštitu autohtonih proizvoda 
10.00 - 10.30   
  - COFFEE BREAK FRANCK ZAGREB 
 
Okrugli stol na temu: Kako certificirati autohtoni proizvod na hrvatskom i europskom tržištu 
Moderatori: Marija Pišonić, Zoran Štefulj, Milan Buršić, Anđelka Pejaković 
10.30. – 11. 30 
 
11.30       ZAKLJUČCI SIMPOZIJA 
11.40  NAJAVA VI SIMPOZIJA I ZAVRŠNA RIJEČ 
12.00   ZAVRŠETAK SIMPOZIJA 
 



 

TVRTKE KOJE SUDJELUJU NA SIMPOZIJU:  
IREKS AROMA d.o.o. ZAGREB 
ZDENKA MLIJEČNI PROIZVODI d.o.o. VELIKI ZDENCI 
GOTES d.o.o. SV. IVAN ZELINA 
PRŠUTANA POSEDARJE 
ZP KLARA d.d. ZAGREB 
VINOPLOD ŠIBENIK 
VAJDA d.d. ČAKOVEC 
ČAKOVEČKI MLINOVI d.d. ČAKOVEC 
 AGROMEĐIMURJE“ ČAKOVEC 
 POLJOPRIVREDNA ZADRUGA ČAKOVEC 
MARODI TJESTENINE ČAKOVEC 
FARMAKON ZAGREB 
HAUBIS ČAKOVEC 
PREHRANA VARAŽDIN 
PRO TRADE d.o.o. STUBIČKE TOLICE 
OPG HRUŠKA BJELOŠEVAC, KUTJEVO 
ĐANIĆ – OBRT ZA TRADICIONALNU PROIZODNJUPODGORAČ,  
DUJMEX D.O.O. IMOTSKI,  
EKOLOŠKO OPG SANDRA BABAC 
UDRUGA ZA ZAŠTITU MEĐIMURSKIH AUTOHTONIH PREHRAMBENIH PROIZVODA,  
HORTUS CROATIAE (VINARI), 
AGACIJA (MED),  
UDRUGA VOĆARA MEĐIMURSKE ŽUPANIJE,  
UDRUGA POVRĆARA MEĐIMURSKE ŽUPANIJE,  
UDRUGA MEĐIMURSKIH PROIZVOĐAČA MERKANTILNOG KRUMPIRA,  
UDRUGA KUHARA MEĐIMURSKE ŽUPANIJE,  
UDRUGA MALIH SIRARA TURUŠ,  
STRUKOVNA GRUPA ZA TURIZAM HGK 
UDRUŽENJE UGOSTITELJA HOK I  
TURISTIČKA ZAJEDNICA MEĐIMURSKE ŽUPANIJE 
SAVEZ UDRUGA MALIH SIRARA HRVATSKE 
UDRUGA SLAVONSKI KULEN 
UDRUGA ISTARSKIH PRŠUTARA 
VINARIJA KOVAČEVIĆ 
UDRUGA ZELJARA VARAŽDINSKE ŽUPANIJE 
 
 
Stručno povjerenstvo: 
dr. sc. Jelena Đugum, Ministarstvo poljoprivrede, ribarstva i ruralnog razvoja RH  
Zdenka Šutak, dipl. oec. – Ministarstvo turizma RH 
Marija Pišonić, dipl. inž., Ministarstvo poljoprivrede, ribarstva i ruralnog razvoja RH  
Damir Crleni, predsjednik Hrvatskog kuharskog saveza 
mr.sc. Krešimir Kovačević, izvršni urednik Robinson d.o.o. 
Marijan Rajčić, dipl.inž. Ireks Aroma d.o.o. Zagreb 
Dean Pašiček, dipl. inž. Zagrebačke Pekarne „Klara“ d.d. 
Stjepan Odobašić, Robinson d.o.o. (predsjednik) 
 
NAPOMENA: Organizator pridržava pravo izmjene programa 
 
 


